
Waanzinnige bean-to-bar chocolade
Made in Nieuwegein, Nederland

Door The Chocolate Explorers



Naam:D.A.R.C. Angel
Cacao: 72 % Trinitario, Cacao Bisiesto, Matagalpa, Nicaragua

Motto: Holy Cacao!!
Roast: High

Profiel: aards, noten, krachtig
Lokroep: haaaa aaa haaaa men

Prijs: inkoop 80 gr €3,15; adviesprijs €4,95 / inkoop 40 gr €2,10; adviesprijs €3,50
Suiker: Biologische Rietsuiker, La Réunion

NB: bevat soja lecithine (max. 0,4 %)



Naam:Stardust
Cacao: Trinitario, Akesson’s, Sambirano vallei, Madagascar

Motto: Milk chocolate from outer space
Roast: low double roast

Profiel: fruitig, karamel, hint van zout
Lokroep: pffswwoesjghilabliepbliep

Prijs: inkoop 80 gr €3,15; adviesprijs €4,95 / inkoop 40 gr €2,10; adviesprijs €3,50
Suiker: biologische, ongeraffineerde muscovadosuiker uit Mauritius

Cacaoboter: biologische, gedeodoriseerde cacaoboter uit Dominicaanse Republiek,
Melkpoeder: weipoeder, Europese melkveehouderijen.

NB: bevat soja lecithine (max. 0,4%)



Naam:Mystery Dark
Cacao: 72 %, maar de boon... tsja, dat is geheim. Raad naar de herkomst van mijn

bonen op Facebook/Mesjokke en win een uniek Mesjokke prijzenpakket
Motto: The Dark is full of Surprises

Roast: wisselend afhankelijk van gebruikte cacaoboon
Profiel: ...ook dat wisselt dus per editie!!

Lokroep: ssshhhhtt....
Prijs: inkoop 80 gr €3,15; adviesprijs €4,95 / inkoop 40 gr €2,10; adviesprijs €3,50

Suiker: Biologische Rietsuiker, La Réunion
NB: bevat soja lecithine (max. 0,4%)


